
การประชุมวิชาการประจําปี 2556 สวทช. (NAC2013) 

การสัมมนาเร่ือง ความปลอดภัยอาหาร (Food safety) 
วันอังคารที่ 2 เมษายน 2556 เวลา 13:30 – 16:30 น. 

ห้องประชุม BT-127 อาคารไบโอเทค (BT) อุทยานวิทยาศาสตร์ประเทศไทย จ.ปทุมธานี 
 

โรคอาหารเป็นพิษจากจุลินทรีย์ก่อโรคและอันตรายทางเคมี เป็นปัญหาทางด้านสาธารณสุขสําคัญที่ก่อให้เกิด
ผลกระทบอย่างมากต่อสุขภาพของประชาชน และเป็นอุปสรรคสําหรับการค้าอาหารระหว่างประเทศที่ทําให้เกิดความ
สูญเสียทางเศรษฐกิจเป็นอย่างมาก ดังนั้น ระบบความปลอดภัยของอาหารที่มีประสิทธิภาพจึงจัดว่าเป็นเร่ืองที่สําคัญ
และเป็นประเด็นท้าทายสําหรับทั้งผู้ผลิตและหน่วยงานรัฐที่ดูแลความปลอดภัยอาหาร  

ความปลอดภัยของอาหาร เป็นเร่ืองสําคัญประการหนึ่งของการเปิดเสรีการค้าและการลงทุนของประชาคม
อาเซียน  และเป็นการเร่งให้เกิดโอกาสขนาดใหญ่ต่ออุตสาหกรรมอาหารของไทยเป็นอย่างยิ่ง โดยสินค้าอาหารของ
อาเซียนที่มีคุณภาพตามมาตรฐานสากลจะช่วยเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันของอาเซียนในตลาดโลก อาเซียนจึง
เน้นความสําคัญเร่ืองการปรับปรุงคุณภาพและมาตรฐาน การรับรองความปลอดภัยของอาหาร รวมถึงการจัดทําระบบ
การรับรองสินค้าอาหารและเกษตรให้เป็นมาตรฐานเดียวกัน เพื่อเสริมสร้างระบบและกระบวนการในการควบคุม
คุณภาพของอาหาร และมีความปลอดภัย มากข้ึนในภูมิภาคอาเซียน 
 

วิทยากร  
1. ดร. นันทิยา อุ่นประเสริฐ  รองผู้อํานวยการ  สาํนักงานมาตรฐานสนิค้าเกษตรและอาหารแห่งชาต ิ
2. คุณชยานนท์ กฤตยาเชวง   รองกรรมการผู้จัดการใหญ่อาวุโส สายธุรกิจสุขภาพสัตว์  

เครือเบทาโกร 
3. คุณอรวรรณ แก้วประกายแสงกูล รองผู้อํานวยการ สถาบันอาหาร  
4. ดร. นิภา  โชคสัจจะวาท ี   นักวิจัย  ศูนย์พนัธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาต ิ
5. รศ. พญ. พรรณทิพา ฉัตรชาตรี  คณะแพทยศาสตร์  จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
 

กําหนดการ 
13:00 – 13:30 น. ลงทะเบียน 
13:30 – 14:00 น.  มาตรฐานความปลอดภัยอาหารเพ่ือเตรียมความพร้อมสู่ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน 

โดย ดร. นันทยิา อุ่นประเสริฐ   
รองผู้อํานวยการ  สาํนักงานมาตรฐานสนิค้าเกษตรและอาหารแห่งชาต ิ

14:00 – 14:30 น.  มุมมองจากภาคเอกชนในการเตรียมความพร้อมสู่ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน 
โดย คุณชยานนท์ กฤตยาเชวง  
รองกรรมการผู้จัดการใหญ่อาวุโส สายธุรกิจสุขภาพสัตว์ เครือเบทาโกร 

14:30 – 15:00 น.  มาตรฐานสากลในการตรวจสอบความปลอดภัย  
โดย คุณอรวรรณ แก้วประกายแสงกูล รองผู้อํานวยการ สถาบนัอาหาร  

15:00 – 15:15 น.  พักรับประทานอาหารว่าง 
15:15 – 15:45 น.  การประเมินความเสี่ยงและการวิเคราะห์หาจุดเสี่ยง  

โดย ดร. นิภา โชคสัจจะวาที  นกัวิจัย ศูนย์พันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาต ิ
15:45 – 16:15 น.  มาตรการควบคุมสารก่อภูมิแพ้ในอาหาร  

โดย รศ. พญ. พรรณทิพา ฉัตรชาตรี  คณะแพทยศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
16:15 – 16:30 น.  อภิปรายและตอบข้อซักถาม 
 
 
 



การประชุมวิชาการประจําปี 2556 สวทช. (NAC2013) 

จุดน่าสนใจของหัวข้อวิชาการ 
การสัมมนาในคร้ังนี้เพื่อเป็นการเตรียมความพร้อมให้กับหน่วยงานทั้งภาครัฐและภาคเอกชนให้ตระหนักถึง

ความสําคัญ รวมถึงมีความรู้ความเข้าใจเก่ียวกับข้อกําหนด มาตรฐาน รวมถึงเทคโนโลยีที่เก่ียวข้องกับการเพิ่มความ
ปลอดภัยของอาหาร ซ่ึงจะสามารถช่วยให้ผู้ประกอบการมีความพร้อมในการเข้าร่วมประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนและ
การส่งออกในตลาดโลกมากข้ึน 
 
 


