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1.History and Development 

K.M.P.BIOTECH CO.,LTD. 

น าเขา้โปรไบโอตกิ  SF-68 จากประเทศ
สวสิเซอรแ์ลนดม์าท าตลาดในประเทศไทย 

เป็นตวัแทนจ าหนา่ยโปรไบโอตกิ  Primalac 
จากประเทศอเมรกิา  มาท าตลาดในประเทศไทย 

ปี 2535-2543 
(ค.ศ.1992-2,000):  

ปี 2530 (ค.ศ.1987):  

บ.Alltech Launch ตลาดโปรไบโอตกิในในประเทศไทย ปี 2536-2537 
(ค.ศ.1993-1994):  



1.History and Development 

K.M.P.BIOTECH CO.,LTD. 

ท าวทิยานพินธ ์เร ือ่งการผลติเนือ้ไกท่ ีป่ราศจากยา
ปฏชิวีนะตกคา้งเพือ่การสง่ออกโดยการใชโ้ปรไบโอตกิ 

ปี 2543(ค.ศ.2000):  กอ่ต ัง้ บรษิทั เค.เอ็ม.พ.ีไบโอเทค จ ากดั  
                                  ผลติโปรไบโอตกิในสตัวบ์กและสตัวน์ า้ 

ปี 2537(ค.ศ.1987):  



แรงบนัดาลใจในการท า Probiotic:  

2.Food safety concern:  

   - Chemical contamination: ปญัหายาตกคา้ง 

   - Biological contamination:  Foodborne disease 
 
 

ปลายปี 2545: 

 (เนเธอรแ์ลนด)์ ตรวจ
พบยาคลอแรมเฟนคิอล
ในเนือ้กุง้กลุาด าจาก
ประเทศไทย) 

1.มคีวามเขา้ใจและคุน้เคยกบัการท าตลาดโปรไบโอตกิ 



Foodborne illnesses caused by Salmonella cost the U.S.  
an estimated $3.7 billion annually 



แรงบนัดาลใจในการท า Probiotic:  

3. เกดิปญัหาการกดีกนัทางการคา้: ประเทศไทยสง่ออกเนือ้ไกไ่ดม้าก 

 
EU ประกาศกฎหมายหา้มใชย้าปฏชิวีนะเพือ่เป็นสารเรง่การ
เจรญิเตบิโตในสตัว(์Antibiotic Growth Promoter, AGP) 

 

 
  EU ก าหนดวา่ สนิคา้ไกด่บิทีว่างจ าหนา่ยใน EU จะตอ้งผา่นการ
ตรวจสอบภายใตข้อ้ก าหนด "Salmonella absence in 25 g" 

EU ออกกฎระเบยีบ Commission Regulation (EU) No. 1086/2011… 



EU ban 

on 
AGP 
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4.การปญัหาเชือ้ดือ้ยาในสตัว ์

แรงบนัดาลใจในการท า Probiotic:  

รปูแบบการดือ้ยาของเช้ือ Salmonella  
ในไก่บา้น ไก่ฟารม์ และเน้ือไก่ในตลาดซุปเปอรม์ารเ์กต็ (2542-2543)  



ปรมิาณความตอ้งการอาหารสตัว ์ 
เพิม่ขึน้ 9.6%ตอ่ปี 

ปัญหาขาดแคลนวตัถดุบิคณุภาพด ี

5.ปญัหาคณุภาพวตัถดุบิลดลง -ความตอ้งการอาหารสตัวเ์พิม่ข ึน้ 

แรงบนัดาลใจในการท า Probiotic:  



6.ศกัยภาพในการผลติเนือ้สตัวข์องประเทศไทย 

   

   

เนือ้ไก ่ เนือ้หม ู เนือ้กุง้ 

แรงบนัดาลใจในการท า Probiotic:  



สถานการณป์ัจจุบนั ของการเลี้ยงและสง่ออกเนือ้ไก่ 

 
4 ส.ค.57 มงีาน  "มุง่ม ัน่
รวมใจ สนิคา้ปศสุตัวไ์ทย 
สง่ออกทะลแุสนลา้น"  โดย 
ในปี 2556 ประเทศไทย
เป็นผูส้ง่ออกเนือ้สตัวปี์ก
เป็นอนัดบั 3 ของโลก มี
มลูคา่การสง่ออกสนิคา้ปศุ

สตัวร์วมท ัง้ส ิน้ 
130,784.72 ลา้นบาท สว่น
ครึง่ปีแรกของปี 2557 มี
มลูคา่การสง่ออกท ัง้ส ิน้ 
59,854.49 ลา้นบาท 

EU มมีตเิลกิระงบัไกส่ดจากไทยต ัง้แต ่2 กรกฎาคม 2555 และ
ญีปุ่่ นประกาศน าเขา้เนือ้ไกจ่ากไทย ในวนัที ่25 ธ.ค.56 



ผู้ผลติเนื้อไกท่ีส่ าคัญของโลก 



ผู้ส่งออกเนือ้ไก่ทีส่ าคญัของโลก 



สถานการณป์ัจจุบนั ของการเลี้ยงและสง่ออกเนือ้สุกร 



ประเทศผู้ผลิตเนื้อสุกรทีส่ าคญัของโลก 



ประเทศส่งออกเนือ้สุกรทีส่ าคัญของโลก 



สถานการณป์ัจจุบนั ของการเลี้ยงและสง่ออกกุ้ง 

เนือ่งจากตอ้งเผชญิกบัปัญหา
วกิฤตโิรคตายดว่น (EMS : 
Early Mortality Syndrome) 
ตัง้แตปี่ 2554 และเมือ่กลางปี 
2557 ก็มปัีจจัยลบทีเ่ขา้มา
สรา้งแรงกดดนัเพิม่เตมิใหก้บั
อตุสาหกรรมกุง้สง่ออกของ
ไทย น่ันคอื รายงานการคา้
มนุษยข์องสหรัฐฯ เมือ่วันที ่
20 มถินุายนทีผ่า่นมา 



ผลผลิตกุง้ทีส่ าคัญของโลก ปี 2550-2557* 



ปริมาณการส่งออกเนือ้สัตวแ์ละผลติภณัฑส์ัตวส์ าเร็จรปู (ตัน)       

ปี 2014 

ประเภท
สนิคา้ 

ปี 2014 (%) 

1.เนือ้ไก ่
                 

579,816  
 

95.27 

2.เนือ้สกุร 
                         

16,606 
  

2.73 

3.เนือ้เป็ด 
                         

10,253 
  

1.68 

4.เนือ้ววั 
                           

1,931  
 

0.32 

รวม 
      
     608,606  ตนั 
 



แปรรปู 

แชเ่ย็น/แข็ง 3,204 ตนั  

3,204 ตนั  

เนือ้เป็ด 

แปรรปู 

แชเ่ย็น/แข็ง 

15,573 ตนั  

1,033 ตนั  

เนือ้สกุร 

แปรรปู 

1,931 ตนั  

เนือ้ววั 

ปริมาณการสง่ออกเนือ้สตัวแ์ละผลิตภัณฑ์สตัวส์ าเรจ็รปู (ตัน)  ปี 2014 

424,882  

แปรรปู 154,934  

เนือ้ไก ่

แชเ่ย็น/แข็ง 



การส่งออกกุง้ไทย ปี 2540-2557* 



ท าไมจงึเลอืกท า Probiotic:  

1.ตอบโจทย์เรือ่ง Food safety: 

   - ลดการใชย้าปฏิชวีนะพร่ าเพรือ่ได้ 

   - ไม่ก่อให้เกดิปญัหายาปฏชิวีนะตกคา้งในเนือ้สตัว์ 

   - ลดการปนเปือ้น Salmonella ในเนื้อไกไ่ด้ 

2.ไม่กอ่ให้เกดิปญัหาการดื้อยาทั้งคนและสตัว์ 

3.ช่วยเพิ่มประสทิธภิาพผลผลติได้ :  

   - ต้นทุนค่าอาหารคดิเปน็ 70% ของการเลีย้งสัตว์    



4.งานวจิัยสนิค้า 

- ท างานวิจัยสินค้าร่วมกับทาง
มหาวิทยาลัยต่างๆ 

1.การคัดเลือกจุลนิทรีย์ 

- กลุ่มโปรไบโอตกิและบ าบัดน า้เสีย 
- การวิจัยและพัฒนาสินค้า 

3.โรงงาน 
- บรรจุและเกบ็รักษาสนิค้า 
- ได้รับการรับรอง GMP จาก
กรมปศุสัตว์ 

  - ระบบควบคุมคุณภาพ 
  - ระบบตรวจสอบความปลอดภัย 
  - ISO/IEC 17025: 2005  

K.M.P. 

Products 

2.กระบวนการผลติและพฒันาสนิคา้ เชงิพาณชิย ์

2.ห้องปฏบิัตกิารจุลชีววทิยา 



กระบวนการคดัเลอืกเชือ้จลุนิทรยี:์  

Criteria 
FAO/WHO 

(2002) K.M.P.BIOTECH 

1. Genus/species/strain + + 

2. AAFCO approve list by FDA 

    (No safety concern) 
+ + 

3. พรบ.ควบคมุคณุภาพอาหารสตัว ์

    ปี ๒๕๒๕ 
- + 

หลกัการในการคดัเลอืกโปรไบโอตกิ อา้งองิ FAO/WHO (2002) 

Adapt from: Poonsuk, K. (2008) 



กระบวนการคดัเลอืกเชือ้จลุนิทรยี:์  

Criteria 
FAO/WHO 

(2002) 
K.M.P.BIOTECH 

4. In vitro tests to screen potential 
probiotic  

    4.1 Resistance to gastric acidity + + 

    4.2 Bile acid resistance  + + 

    4.3 Adherence to mucus/epithelial cell + + 

    4.4  Antimicrobial activity against  
            potentially pathogenic bacteria 

+ + 

หลกัการในการคดัเลอืกโปรไบโอตกิ อา้งองิ FAO/WHO (2002) 

Adapt from: Poonsuk, K. (2008) 



กระบวนการคดัเลอืกเชือ้จลุนิทรยี:์  

Criteria 
FAO/WHO 

(2002) K.M.P.BIOTECH 

4. In vitro tests to screen potential 
probiotic  

   4.5 Ability to reduce pathogen adhesion  
          to surface 

+ + 

   4.6 Enzyme production + + 

   4.7 Organic  Acid produce (Lactic,VFA) 
 

- + 

หลกัการในการคดัเลอืกโปรไบโอตกิ อา้งองิ FAO/WHO (2002) 

Adapt from: Poonsuk, K. (2008) 



กระบวนการคดัเลอืกเชือ้จลุนิทรยี:์  

Criteria 
FAO/WHO 

(2002) K.M.P.BIOTECH 

5.Safety consideration: 
 Generally Recognize As Save (GRAS) 

 - Determine antibiotic resistance + + 

6.In vivo study using animal + + 

7.Health claims and labeling 

   7.1 Probiotic designation + + 

หลกัการในการคดัเลอืกโปรไบโอตกิ อา้งองิ FAO/WHO (2002) 

Adapt from: Poonsuk, K. (2008) 



กระบวนการคดัเลอืกเชือ้จลุนิทรยี:์  

Criteria 
FAO/WHO 

(2002) 
K.M.P.BIOTECH 

7.Health claims and labeling 

  7.2 Shelf-life of product + + 

  7.3 Effective dose + + 

  7.4 Health claim + + 

  7.5 Proper storage condition + + 

หลกัการในการคดัเลอืกโปรไบโอตกิ อา้งองิ FAO/WHO (2002) 

Adapt from: Poonsuk, K. (2008) 



กระบวนการคดัเลอืกเชือ้จลุนิทรยี:์  

Criteria 
FAO/WHO 

(2002) 
K.M.P.BIOTECH 

8. Short Generation  Time - + 

9.Properties of each strain  - + 

10.Strain symbiont - + 

11.Immune stimulant - + 

12.Guaranteed analysis (COA) - + 

หลกัการในการคดัเลอืกโปรไบโอตกิ อา้งองิ FAO/WHO (2002) 

Adapt from: Poonsuk, K. (2008) 



GRAS 

(Generally Recognize As Save) 

AAFCO   

Direct-fed microorganisms 



ความปลอดภยั: พรบ.อาหารสตัว ์2525 

ขอ้ 8 ก าหนดใหช้วผลติภณัฑซ์ึง่มชีือ่ทางวชิาการอาหารสตวว์า่“สารเสรมิชวี
นะ” เป็นวตัถทุ ีเ่ตมิในอาหารสตัวแ์ละใหใ้ชช้นดิใดชนดิหนึง่หรอืหลายชนดิ 
เป็น สว่นผสมในการผลติอาหารสตัวผ์สมสาเร็จรปูเพือ่ขายไดใ้นอตัราสว่นไม่
นอ้ย กวา่ 1.0x105 cfu ตอ่อาหารสตัวห์นึง่กโิลกรมั 

ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

Bacillus pumilus      Bifidobacterium adolescentis  

Bacillus toyoi     Bifidobacterium animalis  

Bacteroides amylophilus    Bifidobacterium bifidum  

Bacteroides capillosus    Bifidobacterium infantis  

Bacteroides ruminocola    Bifidobacterium longum  

Bacteroides suis    Bifidobacterium thermophilum  

1. แบคทเีรยี 



Leuconostoc mesenteroides    Streptococcus lactis         Streptococcus faecium cernelle 68 

Streptococcus intermedius      Streptococcus thermophilus      Bacillus subtilis strain BN 

Streptococcus faecium           Bacillus coagulan        Streptococcus cremoris 

Bacillus lentus            Streptococcus diacetylactis      Bacillus lichenifermis 

Bacillus subtilis(non antibiotic producing strains only)             Domosus sp.              

Pediococcus   acidilacticii       Pediococcus   pentosaceus       

Propionicbacterium   freudenreichii                                        Propionicbacterium   shermanii 

Lactobacillus plantarum          Lactobacillus cellobiosus Lactobacillus casei  

Lactobacillus curvatus          Lactobacillus fermentum Lactobacillus delbruekii 

Lactobacillus brevis          Lactobacillus lactis  Lactobacillus bulgaricus 

Lactobacillus reuterii          Lactobacillus acidophilus Lactobacillus helveticus 

1. แบคทเีรยี 

  

2. เชือ้รา 

Pediocuceus sp.   Yeast      Aspergillus    niger       Aspergillus    oryzae 

Candida      pintolepessi     Saccharomyces     cerevisiae 

ความปลอดภยั: พรบ.ควบคมุคณุภาพอาหารสตัว ์2525 



ธนาคารจลุินทรีย ์

ของบริษทัฯ 

จลุินทรยี ์

จ านวนของจลุินทรีย ์

ใชง้านปัจจบุนั(Strains) ยงัไมไ่ดใ้ชง้าน(Strains) 

1. Bacillus 

    1.1 B. licheniformis 

 

8 

 

1 

    1.2 B. subtilis 12 7 

    1.3 B. laterosporus 2 - 

    1.4 B. pumilus 2 - 

    1.5 B. polymyxa 2 4 

    1.6 B. coagulans 1 - 

2. Pediococcus pentosaceus 3 7 

3. Enterococcus  faecium 5 3 



จลุินทรยี ์

จ านวนของจลุินทรยี ์

ใชง้านปัจจบุนั(Strains) ยงัไมไ่ดใ้ชง้าน(Strains) 

4. Lactobacillus  

    4.1 L. plantarum 
5 13 

    4.2 L. acidophilus 2 - 

    4.3 L. fermentum - 1 

    4.4 L. cellobiosus - 2 

5. Saccharomyces cerevisiae 3 - 

Total 45 38 

ธนาคารจลุินทรีย ์

ของบริษทัฯ 



Probiotic product of KMP:  

Probiotic ชนดิน า้ 
ในสตัวบ์ก 

Probiotic  ชนดิผง 
ในสตัวบ์ก 

Synbiotic ในสตัวบ์ก 

 KMP products 

Probiotic ในสตัวน์ า้ 



1 

3 

สรา้งงาน สรา้งอาชพีใหค้นไทย (นกัวทิยาศาสตร,์สตัวแพทย ์ฯลฯ) 

  ทา้ทายความสามารถและศกัยภาพของบคุลากร ในการแขง่ขนั 

 ในระดบัอตุสาหกรรม 

38 

2 ท าใหเ้กษตรกร ไดใ้ชส้นิคา้ทีด่มีคีณุภาพ ราคายตุธิรรม 

3.Benefits of Probiotic to KMP & Social:  



4 

6 

7 

สนบัสนนุการผลติเนือ้สตัวเ์พือ่การบรโิภคเพือ่ support การสง่ออก 

  มกีารสมัมนาเผยแพรค่วามรู ้กบัมหาวทิยาลยั/หนว่ยงานราชการ 

ท าใหส้งัคมตระหนกั/รูจ้กัโปรไบโอตกิมากขึน้ 

5 สนบัสนนุงานวจิยักบัทางมหาวทิยาลยั(ใหท้นุวจิยั/วจิยัรว่ม) 

3.Benefits of Probiotic to KMP & Social:  



4.Lesson learned: 

4.1 Key Success: พฒันาอยา่งตอ่เนือ่ง  

  มกีารคดัเลอืกสายพนัธุจ์ลุนิทรยีอ์ยา่งตอ่เนือ่ง 

 มงีานวจิยัและพฒันา 

 มงีานทดลองระดบัฟารม์ 

 มงีานทดลองรว่มกบัสถาบนัการศกึษา 

  เขา้ใจ Market trend 



4.Lesson learned: 

4.1 Key Success: พฒันาอยา่งตอ่เนือ่ง  

เขา้ใจและเขา้ถงึผูใ้ช ้

มผีลงานวชิาการเผยแพรใ่นงานสมัมนาตา่งๆ 

  Quality control: GMP ,HACCP, ISO/IEC 17025 



น าโปรไบโอตกิไปใชท้ดแทนการใชย้า 

เชือ่มโยงและแกป้ญัหาโรคในระบบทางเดนิอาหาร 

ศกึษาผลของ Probiotic ตอ่ระบบภมูคิุม้กนัในสตัว ์

42 

4.2 What are the remaining challenge:   

4.Lesson learned: 

ท าใหส้งัคมไทยยอมรบัและเชือ่ม ัน่สนิคา้ของไทยเพิม่ข ึน้ 



4.Lesson learned: 

4.3 What’s support need from the government:   

1  การท างานวจิยัรว่มกบัภาครฐั(เงนิทนุวจิยัและเทคโนโลย)ี  

2  การศกึษากลไกการท างานของโปรไบโอตกิ(เชงิลกึ)  

- พฒันา GMO-Probiotic 

- ความสมัพนัธร์ะหวา่งผลของ Probiotic ตอ่ 
Immunomodulation 



4.Lesson learned: 

4.4 What’s next of KMP:   

1 

2 

ท า โปรไบโอตกิ แบบ species origin  

ศกึษาประสทิธภิาพของ โปรไบโอตกิ ตอ่ Foodborne pathogen  

เชน่ Salmonella, Campylobacter, Listeria  

3 ท า โปรไบโอตกิ ในสตัวเ์ลีย้ง เชน่ สนุขัและแมว 

 Probiotic ทีม่ผีลกระตุน้ระบบภมูติา้นทาน(อยา่งชดัเจน) 4 



5.Probiotic Global Market: 

Source: Natural Marketing Institute (NMI) 2009 Supplement/OTC/Rx Database™  



5.Probiotic Global Market: 

Probiotics  Market share,  by Application  
in 2013($Million) 

Feed(Animal) 

Food(Human) 

The global probiotic products market was estimated 
 at $26,125.9 million in 2012 



5.Probiotic Global Market: 

The companies enjoying substantial market share are Yakult Honsha (Japan), 
Danone (France), Nestle S.A. (Switzerland), etc. 

Probiotics Products Market value, 
 by Geography in 2013 

Asia-Pacific Europe 

North America ROW 



Sales of probiotic products worldwide from 2010  
to 2015 (in billion U.S. dollars) 



6.Probiotic  Market in Thailand: 

643.5 ลา้นบาท 
แมส่กุร 900,000 ตวั 

66 ลา้นบาท 
สกุร เล็ก-รุน่ 16.5 ลา้นตวั 

3,000 ลา้นบาท 
สกุรขนุ 16.5 ลา้นตวั 

60 ลา้นบาท 
ไกพ่อ่-แมพ่นัธุ ์ 12.15 ลา้นตวั 

416 ลา้นบาท 
ไกเ่นือ้ 1,300 ลา้นตวั 

275.6 ลา้นบาท 
ไกไ่ข ่53 ลา้นตวั 

 รวม  
4,461.1 ลา้นบาท 

1.ตลาดในสกุร 2.ตลาดในสตัวปี์ก 

รวม 3,709.5 ลบ. รวม 751.6 ลบ. 



We offer OEM service 

 under  

GMP and ISO/IEC 17025:2005 standard 



Thank you 
 for your attention 

น.สพ.ไพรชั ธติศิกัด ิ ์ 
โทร.081-438-1490 

E-mail: pairat@kmpbiotech.com 


